 
ПОЯСНИТЕЛЬНАЯ ЗАПИСКА

        Нормативная база :

- Образовательная программа ООО (ФГОС) ГБОУ СОШ № 484 Московского района Санкт-Петербурга на 2019-2020 учебный год . Приказ № 144/1-оу от 27.03.2019

-примерная основная программа по предмету «Технология 5-7 классы», АППО Санкт-Петербург 2006 г 

- учебный план ГБОУ СОШ № 484 Московского района Санкт-Петербурга на 2019-2020 учебный год . Приказ № 144/1 -ОУ от 27.03.2019

Учебный  предмет  «Технология»  является  необходимым компонентом  общего  образования  школьников.  Его  содержание предоставляет  обучающимся  возможность  войти  в  мир  искусственной,  созданной  людьми  среды  техники  и  технологий,  называемой  техносферой  и  являющейся  главной  составляющей окружающей  человека  действительности. 

        Место предмета в Федеральном базисном учебном плане        

Учебный предмет «Технология» является необходимым компонентом общего образования школьников. Его содержание предоставляет обучающимся возможность войти в мир  искусственной созданной людьми среды техники технологии, которая называется техносферой и является главной составляющей окружающей человека действительности. Искусственная среда — техносфера — опосредует взаимодействие людей друг с другом, со сферой природы и с социумом. Согласно учебному плану ОУ рабочая программа для 6 класса предусматривает обучение предмету «Технология» в объёме 2 часа в неделю, 68 часов в год.

Программа составлена с учетом следующего УМК:

Данная учебная программа ориентирована на использование учебника: Синица Н.В., Симоненко В.Д. Технология. Технологии ведения дома М.: Вентана-Граф, 2014г.    

При составлении рабочей программы были внесены  небольшие изменения.

Так как раздел «Создание изделий из текстильных материалов» является для шестиклассниц одним из самых сложных, поэтому на этот раздел было увеличено  количество часов за счет часов кулинарии. Многие темы по разделу «Кулинария» изучаются устно, поэтому переброшены на тему «Ручные работы», проведение  которой представляет большую необходимость для девочек. Общее количество часов рабочей программы  совпадает с примерной программой.

Содержание программы строится с учетом возрастных, психофизических особенностей учащихся и целей общетехнической подготовки.
Таблица тематического распределения кол-ва часов в 6 классе:

	
	Содержание учебного материала


	Кол-во часов по примерной основной программе
	Кол-во часов по календарно-поурочному планированию из расчета 2ч. в неделю
	Практические работы
	Проектные работы

	1
	Вводный урок
	1
	1
	
	

	2
	Кулинария
	15
	5
	1
	1

	3
	Материаловедение
	2
	2
	1
	

	4
	машиноведение
	4
	4
	2
	

	5
	Конструирование и моделирование швейных изделий
	8
	8
	2
	1

	6
	Создание изделий из текстильных волокон
	22
	32
	18
	

	7
	Уход за одеждой и обувью
	2
	2
	
	

	8
	Электротехнические работы
	2
	2
	
	

	9
	Проектная деятельность на уроках
	10
	10
	4
	1

	10
	Резерв
	2
	2
	
	

	
	Итого:
	68
	68
	
	


Цели и задачи программы:

      
Стратегической целью изучения предмета «Технология» в 6 классе является формирование  представлений  о  составляющих  техносферы,  современном  производстве  и  распространённых  в  нём технологиях.

Тактическими задачами изучения учебного предмета «Технология»   являются:

- освоение технологического подхода как универсального алгоритма преобразующей и созидательной деятельности;
- формирование представлений о технологической культуре производства, развитие культуры труда подрастающего поколения на основе включения обучающихся в разнообразные виды технологической деятельности по созданию личностно или общественно значимых продуктов труда;

- овладение необходимыми в повседневной жизни базовыми (безопасными) приёмами ручного и механизированного труда с использованием распространённых инструментов,

механизмов и машин, способами управления отдельными видами бытовой техники;

- овладение общетрудовыми и специальными умениями, необходимыми для проектирования и создания продуктов труда, ведения домашнего хозяйства;

- развитие у обучающихся познавательных интересов, технического мышления, пространственного воображения, интеллектуальных, творческих, коммуникативных и организаторских способностей;

- формирование у обучающихся опыта самостоятельной проектно-исследовательской деятельности;

- воспитание трудолюбия, бережливости, аккуратности, целеустремлённости, предприимчивости, ответственности за результаты своей деятельности, уважительного отношения к людям различных профессий и результатам их труда;

воспитание гражданских и патриотических качеств личности;

- развитие основ экологической культуры, соответствующей современному уровню экологического мышления; бережное отношение к природным и хозяйственным ресурсам;

- развитие значения здорового питания для сохранения свое​го здоровья

СОДЕРЖАНИЕ  ПРЕДМЕТА.
Новизной данной программы по направлению «Техноло​гии ведения дома» является новый методологический подход, направленный на здоровьесбережение школьников. Эта зада​ча может быть реализована прежде всего на занятиях по ку​линарии.  Эти занятия способствуют формированию у школьников от​ветственного отношения к своему здоровью, поскольку часто неправильное питание приводит к большому количеству серь​езных заболеваний, связанных с нарушением обмена веществ.
В содержании данного курса сквозной линией проходит экологическое воспитание и эстетическое развитие учащихся при оформлении различных изделий: от кулинарных блюд до изделий декоративно-прикладного искусства.

     При изучении всего курса у учащихся формируются устойчивые безопасные приемы труда.

      При изучении темы «Конструирование и моделирование» школьники учатся применять зрительные иллюзии в одежде.
      При изучении темы «Элементы машиноведения» учащие​ся знакомятся с новыми техническими возможностями совре​менных швейных, вышивальных и краеобметочных машин с программным управлением.

Тема «Свойства текстильных материалов» знакомит уча​щихся с новыми разработками в текстильной промышленнос​ти: волокнами, тканями и неткаными материалами, обладаю​щими принципиально новыми технологическими, эстетиче​скими и гигиеническими свойствами.

При изучении направления «Технологии ведения дома» наряду с общеучебными умениями учащиеся овладевают целым рядом специальных технологий.

Все это позволяет реализовать современные взгляды на предназначение, структуру и содержание технологического образования.

Рукоделие. (13часов)

Основные теоретические сведения: Отделка изделий вышивкой. Применение вышивки в народном и современном костюме. Материалы и инструменты для вышивки по разреженной ткани.  Виды мережек и их применение для декорирования изделий. Правила оформления срезов изделия. Технология выполнения простых мережек. Подбор  тканей  и цветовой гаммы ниток.

Практические  работы

 Выполнение мережек «кисточка», вышивка крестом на полотенце

Элементы машиноведения (4 часа)

Основные теоретические сведения. Назначение, устройство и прин​цип действия регуляторов бытовой универсальной швейной машины; подбор толщины иглы и нитей в зависимости от вида ткани; неполад​ки в работе швейной машины, вызываемые дефектами машинной иг​лы или неправильной ее установкой. Назначение соединительных швов: настрочного с открытым срезом, настрочного с одним закрытым срезом,  на​кладного с двумя закрытыми срезами. Их конструкция, технология выполнения и условные графические обозначения.
Практические работы. Регулировка качества машинной строчки для различных видов тканей; замена иглы в швейной машине. Выполнение накладного и настрочного шва.
Вариант объекта труда: Машинные швы.
Конструирование и моделирование (8часов)

     Основные теоретические сведения. Эксплуатационные, гигиениче​ские и эстетические требования к ночной сорочке; ткани и отделки, применяемые для изготовления ночной сорочки; конструкции. Чте​ние чертежей. Мерки, необходимые для построения основы чертежа. Условные обозначения мерок. Правила снятия мерок. Прибавки к меркам на свободу облегания. Зависимость величины прибавок от назначения изделия, силуэта, ткани. Последовательность построения чертежа основы ночной сорочки. Расчетные формулы. Построение ос​новы чертежа  в масштабе 1:4 в рабочей тетради с печатной основой и в натуральную величину. Разновидности  по силуэту (прямые или расширенные книзу, длинные или короткие) Способы моделирования . Выбор модели ночной сорочки. Моделирование ночной сорочки. Выбор ткани и отделки. Подготовка выкройки к раскрою.
Практические работы: снятие мерок и запись результатов измере​ний; построение основы чертежа ночной сорочки в масштабе 1:4 и в натураль​ную величину по своим меркам; выбор модели в зависимости от особенностей фигуры; моделирование выбранного фасона; под​готовка выкройки  к раскрою.
Варианты объектов труда. Чертеж и выкройка ночной сорочки.
Технология изготовления ночной сорочки. (19 часов)

       Основные теоретические сведения.  Правила выполнения следующих технологических операций: обработка горловины, обработки низа  ручным и машинным способом, Подготовка ткани к раскрою. Раскладка выкройки на ткани и  раскрой. Перенос контурных и контрольных линий выкройки на ткань. Подготовка деталей кроя к обработке.  Подготовка  к примерке (скалыва​ние и сметывание). Примерка, выравнивание низа изделия, выявление и исправление дефектов, подгонка изделия по фигуре.
Стачивание деталей. Обработка нижнего среза  Художественная отделка изделия. Влажно-тепловая обработ​ка  (внутрипроцессная и окончательная). Контроль каче​ства готового изделия.
     Практические работы. 

1. Раскладка выкройки и раскрой ткани.
2.  Прокладывание контурных и контрольных линий и точек на деталях кроя.
3. Обработка деталей кроя.
4. Скалывание и сметывание деталей кроя.
5.Проведение примерки, исправление дефектов.

6.Обработка деталей  (стачивание).

7.Обработка горловины.

8.  Окончательная отделка и влажно-тепловая обработка из​делия.
9. Определение качества готового изделия. 

     Варианты объектов труда. Ночная сорочка.

    Основные теоретические сведения. Этапы выполнения проекта, тематика и оценка проектов. Разработка пояснительной записки проекта. Защита проекта, критерии оценивания. 

    Практическая работа. Разработка и защита творческого проекта «Юбка», «Изготовление сувенира».

   Объект труда: презентация проекта в программе Power Point.

Технология приготовления пищи. (5 часов)

Блюда из молока, круп и макаронных изделий (2час)
Основные теоретические сведения. Кулинарное значение молока и молочных продуктов; виды молока и молочных продуктов; питатель​ная ценность и химический состав молока; условия и сроки его хране​ния; значение кисломолочных продуктов в питании человека; ассор​тимент кисломолочных продуктов; виды бактериальных культур для приготовления кисломолочных продуктов. Виды круп и макаронных изде​лий; правила варки крупяных рассыпных, вязких и жидких каш, макаронных изделий;
Практические работы. Составление технологической карты на приготовление  молочной каши.
Варианты объектов труда. Технологическая карта.

Блюда из рыбы и нерыбных продуктов моря(2 часа)
Основные теоретические сведения. Понятие о пищевой ценности рыбы и нерыбных продуктов моря; возможности кулинарного ис​пользования рыбы разных видов; технология и санитарные условия первичной и тепловой обработки рыбы. Технология приготовления блюд из вареной, жареной рыбы и нерыбных продуктов моря. Правила подачи блюд из рыбы.
Практические работы. Составление технологической карты на приготовление блюда из рыбы
Варианты объектов труда. Технологическая карта на приготовление блюда из вареной и жареной рыбы.
Мучные изделия и сладкие блюда.(1 час)
     Основные теоретические сведения. Первичная обработка муки. Способы приготовления теста для оладий и блинчиков. Пищевые разрыхлители теста, их роль в кулинарии. Техноло​гия выпечки  оладий и блинчиков. Блинчики с начинкой. Оборудование, посуда и инвентарь для замешивания теста и выпечки блинов. Подача блинов к столу. Сахар, его роль в кулинарии и в питании человека. Техноло​гия приготовления компота из свежих ягод. Виды крахмала (картофельный, кукурузный, пшеничный, рисовый) и его свойства. Приготовление киселей различных консистенций (жидкий, средний, густой). Условия сохранения витаминов при первичной и тепловой обработке фруктов и ягод.
          Практические работы. Составление технологической карты на приготовление киселя. Составление технологической карты на приготовление оладий.
    Варианты объектов труда. Технологические  карты на приготовление сладких и мучных  блюд. 
Сервировка стола к ужину. Элементы этикета (1ч)

      Основные теоретические сведения. Составление меню на ужин из двух-трех блюд. Расчет коли​чества продуктов, времени приготовления блюд. Особенности сервировки стола к ужину. Набор столовых приборов и посуды для ужина. Правила подачи десерта. Освещение и музыкальное оформление. Правила приема гостей. Как дарить и принимать подарки. Этика и такт во взаимоотношениях в семье.
          Практические работы. Составление меню на ужин из 3-х человек. Макет сервировки стола к ужину.
          Варианты объектов труда. Меню. Варианты сервировки стола
Планируемые результаты:
Учащиеся должны знать:

· правила санитарии, гигиены, безопасной работы с колющими и режущими инструментами, с электрооборудованием, электронагревательными приборами;

· способы получения волокон животного происхождения, их свойства и свойства тканей из этих волокон;

· историю строченой вышивки, виды мережек и их назначение;

· возможности применения техники вязания крючком различных петель и узоров, их условные обозначения;

· назначение, устройство и принцип действия регуляторов швейной машины, правила работы на машине с ножным приводом;

· требования к женской одежде, материалы и отделки, применяемые для изготовления ночной сорочки, конструкции  сорочек, правила снятия мерок и их условные обозначения;

· приёмы моделирования , правила подготовки выкройки и раскроя ночной сорочки;

· назначение, конструкцию и технологию выполнения швов: надстрочного, накладного; основные технологические приёмы обработки ночной сорочки;

· основные требования по уходу за одеждой и обувью;

· виды строительных материалов (бумажные, клеевые, вяжущие, деревянные);

·  санитарные требования к помещению кухни и столовой; пра​вила   работы   с   горячими   маслами   и   жирами,   мытья   посуды;
· о кулинарном значении, питательной ценности и химическом составе молока; способы определения качества молока, способы сохранения свежего мо​лока, технологию приготовления молочных супов и каш;
· правила варки крупяных каш различной консистенции, осо​бенности приготовления блюд из бобовых и макаронных изде​лий, соотношение крупы, бобовых и макаронных изделий и жид​кости  при варке каш и гарниров;
· общие сведения о пищевой ценности рыбы и нерыбных про​дуктов моря, о возможности кулинарного использования рыбы разных пород, методы определения  качества  рыбы;
· способы первичной обработки рыбы, технологию приготовле​ния рыбной котлетной массы, спосо​бы тепловой обработки  рыбы;
· технологию приготовления кулинарных блюд из рыбы и не​рыбных продуктов моря, способы определения готовности и пра​вила  подачи  рыбных блюд к столу;
· способы приготовления пресного теста, виды пищевых разрыхлителей теста, технологию выпечки оладий, блинчиков;
· виды и кулинарные свойства крахмала, технология приготов​ления компотов и киселей; правила сервировки стола к ужину; 

· значение композиции в интерьере, способы оформления ин​терьера, роль освещения в интерьере, санитарно-гигиенические требования   к  уборке   жилых   и   производственных  помещений; 
· средства ухода за кожей и волосами; подбор прически с учетом типа лица, инструменты ухода за волосами.
Учащиеся должны уметь:

· работать с бытовыми электроприборами;

· выполнять эскизы интерьера детской комнаты, проводить су​хую и влажную уборку;
· определять раппорт саржевого и атласно переплетения, лицевую и изнаночную сторону ткани, её дефекты;

· регулировать машинную строчку, устанавливать иглу, заправлять нить в зависимости от вида ткани, работать на швейной машине;  

· выполнять простые виды мережек “кисточка”, “столбик”, “раскол”;

· подбирать ткань  и отделку для изготовления ночной сорочки, снимать и записывать мерки, читать и строить чертёж, моделировать ночную сорочку;

· выполнять машинные швы: настрочной, накладной, бельевой 

· обрабатывать ночную сорочку;

· проводить примерку, определять и исправлять дефекты в, выполнять отделку и ВТО изделия;

· выполнять ремонт одежды, заменять фурнитуру;

· определять качество молока, сервировать стол к ужину;
· составлять технологические карты на приготовление молочных каш и блюд из рыбы;
· подбирать светильники, портьеры для интерьера комнаты;
          РЕЗУЛЬТАТЫ ИЗУЧЕНИЯ ПРЕДМЕТА «ТЕХНОЛОГИЯ»

При изучении технологии в основной школе обеспечивает​ся достижение личностных, метапредметных и предметных результатов.

Личностные результаты освоения обучающимися пред​мета «Технология» в основной школе:

- формирование целостного мировоззрения, соответствую​щего современному уровню развития науки и общественной практики; проявление познавательной активности в области предметной технологической деятельности;
- формирование ответственного отношения к учению, го​товности и способности обучающихся к саморазвитию и са​мообразованию на основе мотивации к обучению и позна​нию; овладение элементами организации умственного и фи​зического труда;
- самооценка умственных и физических способностей при трудовой деятельности в различных сферах с позиций буду​щей социализации и стратификации;
- развитие трудолюбия и ответственности за результаты своей деятельности; выражение желания учиться для удовле​творения перспективных потребностей;
- осознанный выбор и по строение дальнейшей индивидуальной траектории образования на базе осознанного ориентирования в мире профессий и профессиональных предпочтений с учётом устойчивых познавательных интере​сов, а также на основе формирования уважительного отношения к труду;

-становление самоопределения в выбранной сфере будущей профессиональной деятельности, планирование образова​тельной и профессиональной карьеры, осознание необходи​мости общественно полезного труда как условия безопасной и эффективной социализации;
- формирование коммуникативной компетентности в обще​нии и сотрудничестве со сверстниками; умение общаться при коллективном выполнении работ или проектов с учётом общности интересов и возможностей членов трудового кол​лектива;
- проявление технико-технологического и экономического мышления при организации своей деятельности;
- самооценка готовности к предпринимательской деятель​ности в сфере технологий, к рациональному ведению домаш​него хозяйства;
- формирование основ экологи ческой куль туры, соответствующей современному уровню экологического мышле​ния; бережное отношение к природным и хозяйственным ресурсам;
- развитие эстетического сознания через освоение художе​ственного наследия народов России и мира, творческой дея​тельности эстетического характера; формирование индиви​дуально-личностных позиций учащихся. 

Метапредметными результатами изучения курса «Технология» является формирование универсальных учебных действий (УУД): познавательных, регулятивных, коммуникативных. 

Метапредметные  результаты освоения учащимися предмета «Технология» в основной школе:
- самостоятельное определение цели своего обучения, по​становка и формулировка для себя новых задач в учёбе и по​знавательной деятельности;
алгоритмизированное планирование процесса познава​тельно-трудовой деятельности;
- определение адекватных имеющимся организационным и материально-техническим условиям способов решения учеб​ной или трудовой задачи на основе заданных алгоритмов;
- комбинирование известных алгоритмов технического и технологического творчества в ситуациях, не предпола​гающих стандартного применения одного из них; 

- поиск но​вых решений возникшей технической или организационной проблемы;
- выявление потребностей, проектирование и создание объ​ектов, имеющих потребительную стоимость; 

- самостоятельная организация и выполнение различных творческих работ по созданию изделий и продуктов;
- виртуальное и натурное моделирование технических объ​ектов, продуктов и технологических процессов; проявление инновационного подхода к решению учебных и практиче​ских задач в процессе моделирования изделия или техноло​гического процесса;
 -осознанное использование речевых средств в соответст​вии с задачей коммуникации для выражения своих чувств, мыслей и потребностей; планирование и регуляция своей деятельности; подбор аргументов, формулирование выводов по обоснованию технико-технологического и организацион​ного решения; отражение в устной или письменной форме результатов своей деятельности;

- формирование и развитие компетентности в области использования информационно-коммуникационных техно​логий (ИКТ); выбор для решения познавательных и комму​никативных задач различных источников информации, включая энциклопедии, словари, интернет-ресурсы и другие базы данных;
- организация учебного сотрудничества и совместной дея​тельности с учителем и сверстниками; согласование и ко​ординация совместной познавательно-трудовой деятельно​сти с другими её участниками; объективное оценивание вкла​да своей познавательно-трудовой деятельности в решение общих задач коллектива;
- оценивание правильности выполнения учебной задачи, собственных возможностей её решения; диагностика резуль​татов познавательно-трудовой деятельности по принятым критериям и показателям; обоснование путей и средств устранения ошибок или разрешения противоречий в выпол​няемых технологических процессах;
- соблюдение норм и правил безопасности познавательно-трудовой деятельности и созидательного труда; соблюдение норм и правил культуры труда в соответствии с технологиче​ской культурой производства;
- оценивание своей познавательно-трудовой деятельности с точки зрения нравственных, правовых норм, эстетических ценностей по принятым в обществе и коллективе требова​ниям и принципам;
- формирование и развитие экологического мышления, умение применять его в познавательной, коммуникативной, социальной практике и профессиональной ориента​ции.

Предметные результаты освоения учащимися предме​та «Технология» в основной школе: 

· в познавательной сфере:
- осознание роли техники и технологий для прогрессивно​го развития общества; формирование целостного представ​ления о техносфере, сущности технологической культуры и культуры труда; классификация видов и назначения ме​тодов получения и преобразования материалов, энергии, информации, природных объектов, а также соответствую​щих технологий промышленного производства; ориентация в имеющихся и возможных средствах и технологиях создания объектов труда;
- практическое освоение обучающимися основ проектно-исследовательской деятельности; проведение наблюдений и экспериментов под руководством учителя; объяснение явлений, процессов и связей, выявляемых в ходе исследований;
- уяснение социальных и экологических последствий развития технологий промышленного и сельскохозяйственного производства, энергетики и транспорта; распознавание ви​дов, назначения материалов, инструментов и оборудования, применяемого в технологических процессах; оценка технологических свойств сырья, материалов и областей их применения;
- развитие умений применять технологии представления, преобразования и использования информации, оценивать возможности и области применения средств и инструментов ИКТ в современном производстве или сфере обслуживания, рациональное использование учебной и дополнительной технической и технологической информации для проектирования и создания объектов труда;
- овладение средствами и формами графического отображения объектов или процессов, правилами выполнения графической документации, овладение методами чтения технической, технологической и инструктивной информации;
- формирование умений устанавливать взаимосвязь знаний по разным учебным предметам для решения прикладных учебных задач; применение общенаучных знаний по предметам естественно-математического цикла в процессе подготовки и осуществления технологических процессов для обоснования и аргументации рациональности деятельности; применение элементов экономики при обосновании технологий и проектов;
- овладение алгоритмами и методами решения организационных и технико-технологических задач; овладение элементами научной организации труда, формами деятельности, соответствующими культуре труда и технологической культуре производства; 

· в трудовой сфере:
- планирование технологического процесса и процесса тру​да; подбор материалов с учётом характера объекта труда и технологии; подбор инструментов, приспособлений и оборудования с учётом требований технологии и материально-энергетических ресурсов;
- овладение методами учебно-исследовательской и проектной деятельности, решения творческих задач, моделирования, конструирования; проектирование последовательности операций и составление операционной карты работ;
- выполнение технологических операций с соблюдением установленных норм, стандартов, ограничений; соблюдение трудовой и технологической дисциплины; соблюдение норм и правил безопасного труда, пожарной безопасности, правил санитарии и гигиены;
- выбор средств и видов представления технической и технологической информации в соответствии с коммуникативной задачей, сферой и ситуацией общения;
- контроль промежуточных и конечных результатов труда по установленным критериям и показателям с использованием контрольных и измерительных инструментов; выявление допущенных ошибок в процессе труда и обоснование способов их исправления;
- документирование результатов труда и проектной дея​тельности; расчёт себестоимости продукта труда; примерная экономическая оценка возможной прибыли с учётом сложившейся ситуации на рынке товаров и услуг;

· в мотивационной сфере:
- оценивание своей способности к труду в конкретной предметной деятельности; осознание ответственности за качество результатов труда;
согласование своих потребностей и требований с потребностями и требованиями других участников познавательно-трудовой деятельности;
- формирование представлений о мире профессий, связанных с изучаемыми технологиями, их востребованности на рынке труда; направленное продвижение к выбору про​филя технологической подготовки в старших классах полной средней школы или будущей профессии в учреждениях начального профессионального или среднего специального образования;
- выраженная готовность к труду в сфере материального производства или сфере услуг; оценивание своей способности и готовности к предпринимательской деятельности;
- стремление к экономии и бережливости в расходовании времени, материалов, денежных средств, труда; наличие экологической культуры при обосновании объекта труда и вы​полнении работ; 

· в эстетической сфере:
- овладение методами эстетического оформления изделий, обеспечения сохранности продуктов труда, дизайнерского проектирования изделий; разработка варианта рекламы вы​полненного объекта или результата труда;
- рациональное и эстетическое оснащение рабочего места с учётом требований эргономики и элементов научной организации труда;
- умение выражать себя в доступных видах и формах художественно-прикладного творчества; художественное оформление объекта труда и оптимальное планирование работ;
- рациональный выбор рабочего костюма и опрятное содержание рабочей одежды;
- участие в оформлении класса и школы, озеленении пришкольного участка, стремление внести красоту в домашний быт; 

· в коммуникативной сфере:
- практическое освоение умений, составляющих основу коммуникативной компетентности: действовать с учётом пози​ции другого и уметь согласовывать свои действия; устанавливать и поддерживать необходимые контакты с другими людьми; удовлетворительно владеть нормами и техникой общения; определять цели коммуникации, оценивать ситуа​цию, учитывать намерения и способы коммуникации партнёра, выбирать адекватные стратегии коммуникации;
- установление рабочих отношений в группе для выполнения практической работы или проекта, эффективное сотрудничество и способствование эффективной кооперации; интегрирование в группу сверстников и построение продуктивного взаимодействия со сверстниками и учителями;
- сравнение разных точек зрения перед принятием решения и осуществлением выбора; аргументирование своей точки зрения, отстаивание в споре своей позиции невраждебным для оппонентов образом;
- адекватное использование речевых средств  для решения различных коммуникативных задач; овладение устной и письменной речью; построение монологических контекстных
высказываний; публичная презентация и защита проекта изделия, продукта труда или услуги; 

· в физиолого-психологической сфере:
- развитие моторики и координации движений рук при работе с ручными инструментами и выполнении операций с помощью машин и механизмов; достижение необходимой точности движений при выполнении различных технологических операций; 

- соблюдение необходимой величины усилий, прилагаемых к инструментам, с учётом технологических требований;
- сочетание образного и логического мышления в проектной деятельности.

Планируемые результаты по окончании курса технологии в 6 классе основной школы 

· овладеть безопасными приемами труда с инструментами, швейными машинами, электробытовыми приборами; 

· овладеть специальными и общетехническими знаниями и умениями в области технологии обработки пищевых продуктов, текстильных материалов, 

· овладеть навыками изготовления и художественного оформления швейных изделий, 

· овладеть элементами  навыков ведения домашнего хозяйства, 

- познакомить с основными профессиями пищевой и легкой промышленности. 

Для реализации  программы используются следующие педагогические технологии :

· Игровая технология – выступает средством активизации и интенсификации учебного процесса. Игра – это средство для самовыражения, самоопределения, самоутверждения и самореализации.

· Здоровьесберегающая технология – направлена на негативное отношение к данным привычкам. Формирование двигательных навыков, психофизических качеств и достижения физического совершенства.

· Технология формирования информационной культуры – формирует новую пед. культуру, требует обновления содержания и методов, форм учебно-воспитательного процесса на основе ИКТ. Позволяет разнообразить виды деятельности уч-ся, направленные на активизацию познавательной деятельности и формированию умений.

· Педагогика сотворчества – в основе разнообразная совместная  деятельность взрослых и детей.

· Технология проектного обучения – направлена на формирование проектной деятельности, развитие исследовательских умений, приобретение знаний и применение их в жизненной ситуации.

· Технология проблемного обучения – предполагает создание проблемных ситуаций под руководством учителя и организацию активной самостоятельной работы уч-ся по их разрешению.

Формы и  методы контроля
Приоритет отдается активным формам преподавания:

· Практическим: упражнения, практические работы, тренинги;

· Наглядным: использование схем, таблиц, рисунков, моделей, образцов;

· Нестандартным: конкурсы, презентация, творческие проекты

Поскольку уроки носят практический характер, то существуют следующие виды контроля: текущий контроль, самоконтроль, взаимоконтроль, промежуточный, итоговый. 

Способы организации деятельности учащихся

 В основе лежат практические занятия, реже - лабораторные, выполнение творческих, проектных работ, рефератов, сообщений, выполнение домашних заданий,  контрольное тестирование.  
